
Kolacja Wigilijna Serwowana

ZUPA (1 zupa do wyboru z poniższych)

Krem z pieczonych buraków z wędzonym sumem
i fasolą Jaś
Zupa owocowa z makaronem domowym
Aromatyczna zupa grzybowa z ziołami
Żurek z awokado z jajem, ziemniakami i twarogiem

DANIE GŁÓWNE (1 danie główne do wyboru z poniższych)

Smażony filet z sandacza w toni selerowej serwowany
z pęczakiem z bakaliami oraz buraczkami
marynowanymi w winie
Karp pieczony z dodatkiem oleju lnianego serwowany
z grzybami duszonymi oraz patatem nadziewanym 
puree z zielonego groszku
Sum pieczony, serwowany z puree ziemniaczano-
selerowym oraz imbirową marchewką w towarzystwie 
sosu szczawiowego
Lin w sosie z zielonym pieprzem podany z krokiecikami 
ziemniaczanymi oraz bukietem warzyw gotowanych 
na parze

DESER (1 deser do wyboru z poniższych)

Wykwintny mus waniliowy z sosem piernikowym
Strudel  z makiem i bakaliami z lodami cynamonowymi
Fantazja czekoladowa z segmentami pomarańczowymi
Millefeuille z bezy i musu cytrusowego z sosem 
malinowym

BUFET ZIMNY
Karp po żydowsku, troć po marynarsku
Flądra na warzywach duszonych w czerwonym winie
Filet z sandacza muśnięty warzywną galaretką
z sosem kawiorowym
Łosoś wędzony z serkiem ricotta
Śledź w trzech smakach
Półmisek mięs pieczonych i wędzonych domowym sposobem
Schab pieczony z musem śmietanowo-chrzanowym
Jaja z kolorowymi pastami
Mini ptysie z musem z wędzonego pstrąga
Pikle warzywne i owocowe

SAŁATKI
Liście świeżego szpinaku z marynowaną gruszką
i pleśniowym serem
Grecka z oliwkami i serem feta, nicejska
z wędzonym tuńczykiem
Wigilijna sałatka kujawska ze śledziem

DODATKI
Marynowane warzywa i owoce
Surowe warzywa
Zestaw zimnych sosów
Masło smakowe
Pieczywo

BUFET DESEROWY
Wybór ciast i ciasteczek wigilijnych
Owoce 

MENU I - Cena od: 117 zł netto – 4 godz. / Cena od: 137 zł netto – 6 godz. 

Zapytaj o szczegóły:
+48 22 782 87 01, +48 22 782 87 87
DlaBiznesu@WindsorHotel.pl
www.WindsorHotel.pl

Poniższe menu jest przykładowe, dopasowujemy się do Państwa potrzeb i oczekiwań.



PRZEKĄSKI (1 przekąska do wyboru z poniższych)

Kulebiak z kapustą i borowikami
Pierogi z siemienia lnianego i bryndzy
Lasagne szpinakowa zwieńczona krewetką królewską
Pieczone pierogi z dorszem
ZUPA (1 zupa do wyboru z poniższych)

Krem z pieczonych buraków z wędzonym sumem i fasolą Jaś
Zupa owocowa z makaronem domowym
Aromatyczna zupa grzybowa z ziołami
Żurek z awokado z jajem, ziemniakami i twarogiem
DANIE GŁÓWNE (1 danie główne do wyboru z poniższych)

Smażony filet z sandacza w toni selerowej serwowany
z pęczakiem z bakaliami oraz buraczkami
marynowanymi w winie
Karp pieczony z dodatkiem oleju lnianego serwowany
z grzybami duszonymi oraz patatem nadziewanym
puree z zielonego groszku
Sum pieczony, serwowany z puree ziemniaczano-
selerowym oraz imbirową marchewką w towarzystwie 
sosu szczawiowego
Lin w sosie z zielonym pieprzem podany z krokiecikami 
ziemniaczanymi oraz bukietem warzyw gotowanych
na parze
DESER (1 deser do wyboru z poniższych)

Wykwintny mus waniliowy z sosem piernikowym
Strudel  z makiem i bakaliami z lodami cynamonowymi
Fantazja czekoladowa z segmentami pomarańczowymi
Millefeuille z bezy i musu cytrusowego z sosem malinowym

BUFET ZIMNY
Karp po żydowsku, troć po marynarsku
Flądra na warzywach duszonych w czerwonym winie
Filet z sandacza muśnięty warzywną galaretką
z sosem kawiorowym
Łosoś wędzony z serkiem ricotta
Śledź w trzech smakach
Półmisek mięs pieczonych i wędzonych domowym sposobem
Schab pieczony z musem śmietanowo-chrzanowym
Jaja z kolorowymi pastami
Mini ptysie z musem z wędzonego pstrąga
Pikle warzywne i owocowe

SAŁATKI
Liście świeżego szpinaku z marynowaną gruszką
i pleśniowym serem
Grecka z oliwkami i serem feta, nicejska
z wędzonym tuńczykiem
Wigilijna sałatka kujawska ze śledziem

DODATKI
Marynowane warzywa i owoce
Surowe warzywa
Zestaw zimnych sosów
Masło smakowe
Pieczywo

BUFET DESEROWY
Wybór ciast i ciasteczek wigilijnych
Owoce 

Zapytaj o szczegóły:
+48 22 782 87 01, +48 22 782 87 87
DlaBiznesu@WindsorHotel.pl
www.WindsorHotel.pl

Kolacja Wigilijna Serwowana
MENU II - Cena od: 137 zł netto – 4 godz. / Cena od: 157 zł netto – 6 godz. 

Poniższe menu jest przykładowe, dopasowujemy się do Państwa potrzeb i oczekiwań.


